JUAN MARI
ARZAK
'NOS PREPARA

UN MENU PARA
ESTAS FIESTAS

* Ostras tibias con
consomé de coco.

* Erla con gelatina
inesperada e in-
fusion de cocido
(gourmet 25),

¢ Cordero con ta-
cos de leche.

* Papel de manzana
frita en acordeon.

A han pasado muchos aiios
& desde que Foan Mari Argak
Areatibel, une de los grandes
migestros g nuestres gastronomia,
saliese de la Escnela de Flosvelery
de Madvid v comenzase 3 trabujur
&n el yestavrante de su madre,
Francisea Arratibel, donde se
1izd en la pard :
s asadas b corbion vegewl al
dempo gue se tabajabs en plitos
e creacidn propia. Y hey, acuedls
casana construida en 1897 par .
tos ubuelos de José Mart en el
pueblo de Aba —en In actualidad
perteneciente & San Sebastiinie.
para ser una bodega de vinos,
taberna ¥ casa de comidas, &5 wro
de los wemplos culinarios de este
- pals, Arzak, gue, con tres estrellas
det ln Gl Michelin en su huber, le
ha recho merecedor de nn Pres
mio Nacional de Gastronomia
coma maor restuwante. Y hoy,
aquel joven fleno de ilusiones o
ingquiztudes por un mundo tan
cinante como es el gastrond. |
mieo se dwm convertido en referen
cia obligada a la hovs de hablar de
los grandes «chefss no sélo de
Espaiia, sino del mundo, gue
(imparten su magisterio, Joan Mari
Arzgk, Premio Naclonal de Gastro-
nomin como mejor cociers, en-
e orros galardones, ba encontie
do'en su hify Elena, divectors del
restaurante de su padre, a mejor y
s cualificada de sos diselpulos.

izguisrda, Juan Mari Arzak
Arratibel, fotografiado en I3
pueria de sufamoso restauran.
le en San Sebastidn. Derecha,
uno de {os mends propues. |
tos por el prestigioso cocinern




* Aizaja izquisrda, interior del réstaurants Arzak, Antigus casona, fue constriida en 1887 por Jos abuslos de Juan Mari para ser una bodega de vi-
NS, taberna y casa de comidas en 81 pueblo g6 Alza, ahora perteneciente 8 San Sebastian. Abajo derecha, Juan Mari, Premio Nacional de Gas-
L : tronoinia, con su hija Eleia en plena tarea creativa : .




