Martutene

Sagardoa eta baserriko produktuak,
jaietako izarrak

Larunbat goizean sagardo eta baserriko produktu azoka egingo da. Martutene-
ko, Loiolako, Hernaniko eta Astigarragako zenbait sagardogile eta baserritar
izango dira gurean. Ekitaldi honek jende asko erakarri ohi du urtero. -

oizean goiz, sagardoa
freskatzen jarri ondo-
ren, sagardogileak eta
baserritarrak karpan elkartuko

dira gosaltzeko. Cristina Gofi

auzotarrak pintxoak, odolkiak,
mihia saltsan eta hegaluzea
tomate eta piperrekin presta-
tuko ditu. Cristina Gipuzkoako
Sagardo Naturalaren Kofradia-
ko presidentea da, eta beste
lagun batzuekin batera, Mar-
tuteneko azokaz arduratzen
da. Cristinaren hitzetan, azo-
ka urtez urte gora egiten ari
da: “laz 600 bat edalontzi es-
katu genituen, eta aurten ia
1.000ra iritsiko gara. Baserri-
tarrek ere dexente saltzen du-
te. Izan ere, jende asko eros-
ketak egitera etorri ohi da
" azokara”. Barkaiztegi sagardo-
tegiak urtero parte hartzen du
azokan. Bertako nagusi Jose
Mari Irizarrek dioenez, "oso
egun polita izaten da. inguru-
ko sagardogileok elkartzen ga-
ra, eta Loiolako, Errenteriako,
Astigarragako zein Hernaniko
jende mordoa etortzen da”.

Eguraldiarekin
kezkatuta

Azokan parte hartuko duten
sagardogileek eta baserrita-
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rrek zerura begira pasatu di-
tuzte azken egunak. Ez da gu-
txiagorako, gutxitan izan bai-
tute eguraldia lagun merkatu
egunean. Hernaniko Rezola sa-
gardotegiko Jose Ramonek
adierazi digunez, "gu karpa-
pean gaude, baina azokara da-
torren jendea busti egiten da,
euria eginez gero. Eta, tama-
lez, ig-ia urtero izan dugu eu-
ria. Eguraldi ona izango ahal

dugu aurten! ”. Larunbatera-
ko, eguraldi ederra iragarri
dute, baina ikusi beharko!

Karpan bertan, bestalde,
Martuteneko, Loiolako eta As-
tigarragako elkarteek bakaila-
oa saltsa berdean prestatuko
dute. Azken urteotan Loiolata-
rrak elkartekoak izan dira iaio-
enak bakailaoa prestatzen.
Barkaiztegiko Jose Mari lrizar
epaimahaikide da, eta bere hi-
tzetan, "lehiaketan oso maila
polita izaten da. Elkarte ba-
koitzak berezko estiloa du”.
Bakailaoa saltsan -eta ez pil-
pilean edo tomatearekin-
prestatzeko arrazoia zein den
ere azaldu digu Jose Marik:

Larunbatean jai giroan izango
- dira-sagardogileak. Asteleheng=

an bertan, baina, askok saga-
rra biltzeari ekingo diote. Aur=
ten aurreikuspenak Xarrak dira;
Barkaiztegiko Jose Marik eta
Rezolako Jose'Ramonek esan:

+diguteniez, sagar asko.usteldu
egin.da, udaran izandako bero-
aren ondorioz. “Ezin-esan dai-

“leke sagdrra txarra denik; baina
kantitate altletik, aurreko urtge-
tan baina sagar gutxiago izan-
go dugu sagardoa egiteko”,
die Jose Ramonek.
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“Kontuan izan behar da, la-
guntzeko, sagardoa dugula eta
beraz, bakailaoa saltsa berde-
an dela egokiena. Bakailaoa
tomatearekin eginez gero, sa-
gardoa ez da edaririk apropo-
sena: garratzegia litzateke”.
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«Lana seriean egin beharko
banu, aspertuko nintzateke»

Harriak, egurra eta
gehienbat hostoak era-
biliz, paparrekoak edo
lepokoak egiten ditu .
Alejandra Testonek. Au-
zoan bizi den artisau ar-
gentinar hau Ordizian
izango da asteburuan,
bertan egingo baita Arti-
saualdia azoka.

Nola hasi zinen lan hone-
tan?

Argentinarra naiz, eta jaio-
terrian urte luzez jardun dut
lan honetan. Aitonari eta aita-
ri hartu nien lekukoa, beraiek
urregileak ziren eta. Duela hi-
ru urte eta erdi, Argentina utzi
eta Donostiara etorri nintzen,
Intxaurrondora, hain zuzen.

Zertan datza, zehatz me-
hatz, zure lana?

Lan guztia eskuz egiten
dut. Mailuak eta guraizeak di-

ra tresna bakarrenetakoak; ez
dut makinarik erabiltzen. Hos-
toak eta harriak banan bana
lantzen eta diseinatzen ditut,
beren jatorrizko itxura man-
tentzeko. Ez dut lana seriean
egiten. Lan gogorra da, baina

- gustuko dut. Are gehiago, se-

riean lan egin beharko banu,
aspertu egingo nintzateke.
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Goizeko 07.00etatik irekita.

Diseinatu ondoren, lankide-
ak bost metaletan pasatzen du
harria edo hostoa; hauxe da
metalizatzeko jarraitzen du-
gun prozesua.

Zer moduz gurean pasatu
dituzun hiru urte eta erdi
hauetan?

Pozik nago. Feriaz-feria
ibiltzen naiz nire lana ezagu-
taraziz. Donostiako gaboneta-
ko azokan, adibidez, nahiko
ezaguna naiz. Hala ere, jende
askok harriduraz begiratzen
die oraindik paparrekoei edo
lepokoei. Nik egiten ditudan
lepokoak, belarritakoak eta
bestelakoak oso egokiak dira
opari gisa.

Zeintzuk dira zure bezero
nagusiak? Zer saltzen duzu
gehien?

Urreztatutako objektuak,
batez ere, 50 urtetik gorako
emakumezkoek erosten dizki-
gute. Jende gazteak, berriz,
nahiago izaten ditu zilarrezta-
tutako lepokoak. Urtaroaren
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arabera ere gauza batzuk edo
besteak saltzen ditugu. Uda-
ran, esaterako, batik bat, le-
pokoak erosten ditu jendeak.
Udazkenean eta neguan, or-
dea, papar-hegalean jartzeko
paparrekoak saltzen ditugu
gehien.

Gabonak gertu ditugu. La-
na pilatzen al zaizu urte bu-
kaeran?

Bai, garai ona da. Igandean,
Ordiziako azoka amaitu eta
berehala, gabonetan pentsa-
tzen hasiko naiz. Urtero zer-
bait berria aurkezten saiatzen
naiz. Aurten, adibidez, kobre
disdiradun hostoak egin nahi
ditut.




Martutene

Festen azken geltokia

Maiatza bukaeran Bidebietako Txanpontxo jaiak ospatu zirenetik, ia astebururo izan dugu parranda egite-
ko aukera Donostiako auzoren batean. Urtero bezala, Martuteneko Andra Maria Pilarrekoaren jaiekin amai-
tuko zaigu jai erromesaldia. Argazki rally-a, mus efa toka txapelketa, sagardo eta baserriko produktu azo-
ka... Festetako ekitaldi gehienak parkean eta ikastolako jolastokian izango dira.

Okindegia eta
etxeko gozoak
Tel.: 943 450966

* Parketa eta dornadurak
¢ Mota guztietako lurzoruak
* Hormetako estaldunak
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Liﬂs Produkty naturalak

{Pintura, argizari, olioak, etab...)
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